A katal6gusban kdzolt képek a széveghez képest eltérhetnek.
Az drak a készlet erejéig érvényesek!
Az drak a szallitasi koltséget nem tartalmazzak! w

GASTIRO

" Sous-Vide-Solutions

Culinary equipment for “Sous-Vide” and “Cook & Chill”
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Cikkszam:
JU-9115000

Kérje képviselbink segit-
ségét az On igényeinek
megfeleld

Sous-Vide

rendszer kivalasztasahoz.

e sokkolas
e vakuumolas

Minicooker

Professziondlis turmixgép. 5 kg-os tare
funkcids mérleggel elldtva.

Sebesség kapcsoloval, praktikus 2 literes
iivegtartallyal, fedével.

Indukci6s flitéssel, amely megfelezi a kivant
hémérséklet eléréséhez szilkséges iddt.
Kénnyen szétszerelhet6 — igy gyorsan
tisztithato.

Potenciomérdvel a 120°C-os f6zéshez.
Cikkszam: SI-40880002

- fOzés
* melegités

cooker

Precizios melegit6 hémér-
Sséklet szabalyzassal és kijel-
z6ssel.

20°C-rél 100°C-ra melegit
0,03°C pontossaggal.
Cirkulacios szivattyu segiti el§
a legjobb hatékonységot.
Biztonsagi kapcsoloval ellatva,
amely lekapcsolja a gépet ve-
szélyhelyzet esetén.
Cikkszam: SI-69050002

», @ )
soft: SIRKMAN
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Pacojet

A modern technika egyik remekmudive, vildg-
szerte Uj szabadalom, nélkillozhetetlen vezetd
professzionalis gépezet a vendéglatdiparban.
MinGségi alapanyagokat haszndltak a gyartas-
hoz, nikkel-krom tartozékok, valamint kompakt
0sszeszerelés. Az (j technikanak kdszonhetd-
en egyediilallo az osztalyaban:

vég, pépesit, habosit, masszit és pastétomot
készit kiilonbdz6 alapanyagokbdl, sorbet-et 6s -
jégkrémet készithetiink fagyott hozzavalokbol. 5
Cikkszam: SI-69010002




